


Tndiscte Gedranze

Dec metston Lete denken bet indiachon Kiiche an achanf abgeschmeckte Makltyesten, aber das
Aaffilligote an indischen Specoen iot dic Yeeljalt den verwendeten Gewinshombinationen.
Das Wont (Curny bedeutet wnopriinglich Sauceund ot je nack seine Ferbunft aus dem Torden
oder Siiden Tndiens eine Wetchang ane Kovianden, Rneughimmel, Qhtte, Inguer, Korkuma,

Safran, Nellen, Randamon and andere Gewdingen. Den meisten Gewdnzen wenden auckiolyende

gedundects - und verdanungdfordernde Eigenschaflen sugedclnicben:

Bockshornkleesamen
EntzOUndungshemmend, vorbeugende
WirkunggegenAbszesse, Blahungen,
Geschwre, blutreinigend und hilft bei
Nierenblutungentenzschwdche

Chili

Beruhigend fUr Herz und Kreislauf, ent-
halt Vitamin C und B, vermindertArteri-
enverkalkung und Thromboseneigung

Fenchel

Verdauungsfordend, vorbeugend
gegenGelbsucht, Blasensteine, lindert
Bauchschmerzen, Bauchkrémpfe und
Bldhungen

Garam Masala

GewUrzmischung, die zujedem Gericht
individuellzusammengestelltwird und
aus bis zu1é einzelnen GewUrzen be-
stehen kann

Ingwer

Appetitanregend, heilend bei Entzi-
dungskrankheiten, Ruckenschmerzen,
Frauenkrankheiten, Reisekrankheit, MU-
digkeit, Migrane und Bronchitis

Kardamom

Enhalt Vitamin A, Bé, C, hilftGegen
Mundgeruch, Verdauungsbeschwer-
den, Nervositat, Afembeschwerden,
Erk&ltung und Heiserkeit

normal scharf | mittelscharf | sehr scharf

Knoblauch

Rein an VitmainA,Bund C, fordert die
Durchblutung der Herzkranzgefdie,
senkt den Blutdruck, anregendbei Po-

Koriander
Wirktanregend auf die Verdauungsor-
gane, Aphrodisiakum

Kreuzkimmel
Verdauungsfreundlich, wirktgegen
MagenundDarmkrankheiten und
gegenblasse Haut

Nelken

Antiseptisch, schmerzstillendbei Zahn-
schmerzen, wirktigegenEntzOndungen
im Hals und Rachen

Pfeffer
Appetitanregend, wirktberuhigend
auf die Magenwdande

Safran
Wirktkrampfstilend, magen- und
herzschonend, verdauungsfreundlich

Zimt

verdauungsférdernd, stresshemmend,
wirktgegen Bauch- und Magen-
schmerzen




(PRI G

mit Ihrem Besuch in unserem indischen Spezialitaten-
Restaurant, Uber den wir uns sehr freuen, legen Sie ein
Zeugnis des gehobenenGeschmacks ab. Wir werden Sie
nichtenttGuschen, denn die Philosophie unseresHauses

ist die unverwechselbare Art, |hnen die groBe Tradition
der indischen Kochkunstzuprdsentieren.

Beiuns werden fur Sie nur die Besten und erlesenen
Produkteder verschiedenen Regionen Indiens serviert.
Umrahmtvon einer landestypischen und gemdutlichen
Atmosphdre,steht die GUte und Frische der Zutatensowie
die fachliche Sorgfalt der Zubereitung fUruns im
Vordergrund.

Gerne bereiten wir unsere Spezialitdten nach lhrem
individuellenGeschmackzu. Lassen Sie unswissen,
welchesspezielleGewurzbeilnrem Gericht hervorgehoben
oderauf welches verzichtet werden soll.

Selbstverstandlich entscheiden Sie auchuber die
Scharfe lhrer Speise, so dass diegeschmackliche
Abrundung genau lhrem Gaumenfreuden entspricht.

Haben Sie bitte Verstandnis, wenn die besondere Art der
Lubereitungeinmaletwasmehr Zeit in Anspruchnimmt,

Wir wunschen lhnen einenangenehmen Aufenthalt in
unseremHaus und einenguten Appetit.




U A ETe P 4 15T o1 01 o A iy e S e e e e e e e o b o o L e e e 5,90
Fischsuppe® nach Sidindischer Art mit Gamnelen, Zitronengras, rotem Curry und Knoblauch

e ¥ VT Lo Lo b 1 ToTH = o B A T o s et e L o S ol el R S I YU BRRIE e e ol Dl oS 5,90

133:DaalsShorba: Aottt el P T Aae e e e L et R 5,90
Suppe’® aus Gelbe linsen, mit Chili und Knoblauch und Bockshornklee

1.PAPAdAMY.. ..o resensinnsiinsesiver il P T - -« «vsnoeisnunssnatiasanniansensnsessrnanse 3.90
Zwei knusprige indische Flodenbro’re aus Kichererlbsenmehl und Gewulrzen, mit
Yogurt"-Minze, & Mango Chutney
2. Indische Chicken Pakora® S et . 0 i il R A . irreieeiennnnaeanneeres 7.90
Frittierte HaGhnehenbrust im Kichererbsenteig mit Yogurt- Mlnze & BBQ Dip
3:dndische Paneer Pakora Bl o g o 2l o e Y ..o s oienesuncinansans 7,90
Frittierter indischer Kase'**® im Kichererbsenteig, mit Chili & Curry-Bananen Dip
4.indische Onion Pakora T 8. % .. i mlet . .. 5 e L o Tl e 7,90
Frittierte Zwiebelringe im Kichererbsenmehl mit Chili & BBQ Dip
5.Indische Ghobi Pakora™ BRI (5 STuly . .. ... b Tl I - citessinitisins . ... ocvesvconsnnsiosassnasnonsosas 7,90
Frittierter Blumenkohl im Kichererbsenteig mit Yogurt-Minze & BBQ Dip
6.Mix-Veggi Pakora’............. R ettt s B0 b isencsa s I, ..............coveeemeinenivnnncreas 7,90
Frittiertim Kichererbsenmehl mit Yogurt-Minze & BBQ Dip
7.Indische Samosas zwei StUck...... RN ... ..., .. it o Il ... .....oiecramarsasanseensanseansanensnnnns 7,90
mit Karioffeln, Erbsen und Gewdrzen
geflllte & frittierte Teigtaschen, mit Salatgarnitur
Chutney's:

8. foghutl thrze - Kattotielchill | BBG A e B e e s 1,50
Mango Pickels, eingelegte scharf-saure ManNQOSTUCKE............cooiiiiieiieeieeerieeessieeeessssreesesseasessssaressssssasans 1,50
SWeehMaNGo C U IREY i e e o e P e e e A i . 2,50
g Vegelansche MaRC IO Bl GO o i vuns srusansvaninan evnivnsas susbessandnsissnunssabatsonsandssnnnnnnis 9.90
mit sUBer-, scharfer- oder Sojasauce (vegan)

e e =T ] o e | o e e R e e P N 9.90
Hahnchenfleisch, serviert mit Salatbeilage, BBQ, Yogurt minze with allerge 4 und Chilisauce
1L Chease  ChIl (i RO R 8 ) s i o e s fas s s dosiiote s sbr v aa Gasrassas oo bmviinasassn et ivmnsansennsntson 14,90

mit WeiBkohl, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch, Ingwer, und Sweetchili Sojasauce




EE B o S T [T | 41T] i oo bt s S it s el S A S et L B e S 2,00

I F o o | e R o e A L R e A D 4,50
gewdrzter Natur-Yoghurt mit Zwiebeln und GurkenstUckchen

VLT (10 s e e e s S S S e el e L e Ve 4,50
gewdrzter Natur-Yoghurt mit frittierten Kichererbsen-Balichen

LB (o] [ e e RNt S R SN, T e G e AU 4,50

20 . NaCn W e ZENII e N ) i i s St ok s S aswer e A v rvd v xS0 2y et ST 3 e v 3,50

VBl ROl i o i it i R L 3,50

2 RN OB RO T e R  ieneee 3,50

p BT E ) R e e s e g e L R Gl e S U S I S i T e e o 3,50

Indisches frittiertes Ballonbrot aus Weizenmehl
NOTE: Wenn Sie die Butter weglassen, sind alle Brote Vegan

2O BRI A € e e e R e klein 4,90............... groB3 7,80
verschiedene Blatt-Salate der Saison mit Gurke,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln. Angemacht mit
sUBlich-wuUrzigem indischen Senfdressing

29 Tikko SOl an ONIG RN, ot e f ( ia i o v Bans i it h s s ah s s e s v oa s 14,90
G et [T e e 2y | e g (o [ ) el e e e S R S T R S e e 16,90
I NUggers (& SR M PO e i i ininiisiavinstonss s s iein s eresabmme s 8,50
32.Hahnchenschnitzel*® (1 SHick) mMit POMMEeSs................cooooiiiiiiiiiiie e, 9,90




Vegane & Vegetarische Specsen

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

il e e [ o [ e e L e St s R e s o R e s TR 14,90
In KokosnuBsahne'** gegartes Auberginencurry,
mit Paprika, Knoblauch und rotem Chili verfeinert, Mohren

S8 BhindLBRBlINEGON . . e e TRt e R e e SN T AN e e e A e e 14,90
feine Okraschoten gebraten mit Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch, Koriander und Chili

S Manter Baneer Veg e s e N o i o B i n e s Bre o G Ao AR et AN e e n s v a e 14,90
wirziges Curry aus indischem Kase'*** Erbsen,
Iwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander

B BUhIOY SOOG VEGAN i ot e ikt U Tt s STy £ ne R my s TNV A R h v o ik wv i 14,90
ein mildes und schmackhaftes Spinatcurry, mit Zwiebeln,
Tomaten, Knoblauch und GewuUrzen verfeinert

41.DaalMakhani YegelaRS . VOGN i i e s n e s ST it T e i s i was Fada s s S5 ah s Smpadntnsova s as 14,90
Indisch/pakistanisches Linsengericht in Butter®
und Gewurzen geschwenkt

A Alog GO MOSaI Y O ) T i i v i b A T P N e v s 14,90
In Kokosnuss-Sahne'”* gekochtes Kartoffel-
Blumenkohlcurry, wurzig-pikant und cremig

A3 Shahl Panesrvege oS el G s i L e ik o Bveine coiirtis vt sy s amd A AN b s ennas 15,90
hausgemachter Paneerkase'*** in wirzigem
Curry aus Mandeln®, Sahne, Tomaten und Zwiebeln

44 P dlak P Or e el VEGEIONSCIN i i i 0k i biaio Lo vms s s vews e n s Fen nn wa 4G Sty it Ba e v ve 14,90
hausgemachter Paneerkése'*** in wiirzig-pikantem
Spinatcurry, mit Ingwer & Koriander

LT e 81,00 s (5 BT o U a [y B A S e e e AR o SR AR i p L e g R DR 14,90
pikantes Punjabi Curry aus Kichererbsen,
Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und Kartoffeln

46, TATKAH NOVIOIN G RO MO M OO i i g i o it dmm s, harm e s oA 5oV st n £ s S e A 'am 15,90
in Kokosmilch und getrockneten Frichten gekochtes
Gemusecurry, mit Kokosraspeln und Mandeln®
47 Paneer Nkka Mastla Vool SN o i it e o iverssivasinshavasarionannssranassnsnes 17,90
hausgemachter indisher Kése'*** mit Currysauce'*** (scharf),
Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und KUmmel, Paprika

48.Bhaji (Mix Vegi) kurz gebratenes Gemiise vegan....................cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 14,90

mit indischen GewuUrzen, Auberginen und Blumenkohl

A MAlaL R oD N O AN S Ol o e e i i il s e dnniabitwn ok aiahaanns s wwnan s wevhs 14,90
Kasebdllchen von Kartoffeln u. Paneerkése'*** in Sahnecurrysauce'***' u. Mandeln®




Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

Ll T ST e e SRR T e, e e e e e D e e 15,90

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln Currysauce'*’

B3 Pl e - ChICKaN PO S PRI i o i Tyt e i aiioon s asnn s en e rah fudinns ik s Fu s A n o s e mevasanins 15,90

H&hnchenbrust in einer cremigen Pistaziensauce mit exotischen Gewulrzen

SAChickemMadras > ... e et abaiiEame e S e T e i e 15,90

1.3.5H

Hadhnchenfilet in scharfer kokoscremesauce

B S T Ly T i P Tt X S e o e e S S SOl O Y 11 5 b i St Y 16,90
Hahnchenfilet mit Plaumen, Aprikosen, Apfeln und Gemuse in milder Erdnusscurrysauce'***
e T R I T L T ks A il 2o et o i B R S L f00 i ST It o LS N sl e S 19,90
mariniertes Hahnchenfieiseh!'#**' mit Ingwer, Paprika, Knoblauch, Zwiebeln und Kimmel
57.Chicken Korma . gl . . ... S ... A N e 15,90
In KokosnuBsahne'** gegarte Hahnchenbrust mit Tomaten, Paprika u. mohren, rotem Curry
58.Chicken So i .  0ee .. cccocscn RN, . W e SRR ... e .. ........... 15,90
zarte Hohnchenbrust gegart in einem Curry aus Spinat, Tomaten und GewUrzen
59.Chicken BlGL...... oo . .50 S SEEN 5. - e U . 0 T e R 15,90
traditionelles Gericht aus roten u.gelben Linsen, Knoblauch, Chili u.Koriander
60:Mango Cllleken.......... 50 . .S et S S . .o vt e e bl e aeaeeeeas LER
Hahnchenbrust mit Mangofrichten und.in.delikater Kokosmilch-

Karma-Sauce'*®, Kardamom
61.Maharani BUERBENICKeTT S ...7..............o.... e I ... ... e eeeerennnnssenseranrannns 15,90
In-marinierte Hdhnchenbrust gekocht
in einer indischen Ghee (Buttersauce’)und Bockshornklee
42.Chicken man Pasand s ... (AR & ittt ., e o iieeiaiieneianeasiannnnnes 15,90
wirzige Hahnchenbrust in cremiger Mandelsauce und Gewirzen
63.BhindiChicken......... Rl o n SR - Wl il i e res i e neeens 15,90
mit Tomaten, Knoblauch, Koriander, Okraschoten u. Zwiebeln Curry Sauce
44.Chicken VInddloo’.......... Nl . . . .vioirere TR e ienesedesenasaersiens 15,90
feurig-pikante Hadhnchenbrust in einem Tomaten-Zwiebelcurry
Kartoffeln und Gewdurzen verfeinert
LT R T e T T R B e R T W M R a ] Ve R e S S e G R 15,90
in einem Karamell-Curry gekochte Hahnchenbrust, wirzig sUB mit Paprika und Ananas®
e T R e s g L SN e L5 o B O e R S i 20,90
in Knoblauch, Ingwer, GewUrzen und Yoghurt® marinierte Hdhnchenbrust'***
gegrillt und heiB serviert mit BBQ -Sauce und Kichererbsen Curry
g, o 5 TVl (B S PR £ D Gl e e S L S b e O s e LU OOt e O 15,90
Hdahnchenbrust mit Zwiebeln, Tomaten, Joghurt-Currysauce.

68 GOl I G K O T e e R R B o oy e ehman i i e wo s enan 15,90
H&hnchenfleisch mit Kichererbsen, Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Currysauce'***

e g L L e R e e 15,90

Hahnchenfleisch mit verschiedenem Gemuse in roter Currysauce




Spegialititen mit Lamm

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

U U1 ST e W ol €50 e e L Bt B T R et O B e s e U S 18,90

T e B e s R e e B D e R R e R . S e S 18,90
zartes Lammfleisch aus der Keule in wirzigem Masala Curry,
aus Tomaten, Knoblauch und Chili, Paprika, mohren

T Ty T F T e DT SR T el e e R R B L e L e 18,90
Lammfleisch in einem schmackhaften Spinatcurry

aus Zwiebeln, Knoblauch, Koriander und Chili

73 Radiastani Lomm CUMY i e Ty o Seapivns oo NI < - < - - #x wisin s sabint amnwavhissbnn nesiins o snsnasn 18,90
in KokosnuBsahne'*’mit Okraschoten gebraten,

rotem Curry, gekochtes Lammfleisch. WUrzig-pikani und cremig

74 Lamm KOOI v i i o B e vveereionsoisnseasionnansesnssns 18,90
Lamm in-milder Sauce aus Gewlrzen, Sahne”,
geriebenem Paneerkdse' *** Mandeln® und rotem Curry

75.Lamm Kashmer . ...... 040 .. .., Rl - g Tt N LI . . .. . 555 v ooan v dnrninisnsnsninnnncnns 18,90
wurzig-pikantes Lammfleisch in suBer
Pflaumensauce und rotem Curry, Paprika, Zwiebeln, okraschoten

76.Lamm Adrah Masala..........a0 8 S e . . . e i, 18,90
in einem wurzig-scharfen Curry aus Tomdten, Knoblauch,

Minze und Chili gekochtes Lammfleisch

77.LammVindaloo.. ... .. R R T . . I e A e 18,90
In wurzig-scharfen Tomaten gekochtes Lammfleisch.

Mit Kartoffeln, Knoblauch, Chili und Ingwer und Sohe”

Vi H Holnsly0 814 (s PESERS et Ce el g pallarngt 11 < ot SRR N R e e 22,90
zarte Sticke aus der Lammkeule geschnitten, mariniert mit Yoghurt”,
Ingwer, Knoblauch und GewUrzen. Gegrillt und heil serviert
ca. 180 gramm. Dazu reichen wir BBQ-Sauce und Kichererbsen-Curry

O MO O S L L o om0 e e e s e 18,90
Lammfleisch in scharfer Kokosnuss-Cremesauce'?

B T IR O MO SO . o g e o e s e e e T S T S 20,90
mariniertes Lammfleisch mit Ingwer,

Knoblauch, Zwiebeln und KUmmel,Paprika

B . LamMMPUR PO i v it e e O e il i R L AT 19,90
Lammfleisch mit Pflaumen, Aprikosen, Apfeln
und GemUse in milder Erdnuss-Currysauce'***

YA o Tys D01 1oy R AR s e N T A SO T 18,90
Lammfleisch mit verschiedenem Gemuse in roter Currysauce'***

B3 kammiBURIer o e e T i eiain i siinnesnnn 18, 90
Marinierte Lammfleisch gekochtin einer indischen ghee
(buttersauce) und Bockshornklee




Spesialititen mit Rindflecct | Pakistanc Style

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

86.Bakkara Masala .. S tieiivesishienctinesss 10,90
R:ndﬂejsch aus der Keufe in wurz;gem Moso!a C urry
aus Tomaten, Knoblauch, Chili und Koriander Paprika, Zwiebeln

T Ta [ 0 (el Ne {0 ] g W Qo g 1 ([0 oy be s rn Tt o ol o e e P e e o e R O 16,90
wdirzig-scharfes Rindfleisch Curry, mit Tomaten, Knoblauch,
Zwiebeln, Minze und Gewdlrzen

L T o B o] 3 e Lo B et i e L e G il s s S P IR S L o i e sediitieans 16,90
gebratenes Rindfleisch Curry aus Tomaten,
Knoblauch, Chili, Ingwer und Gewdlrzen, Paprika

S - SWeE el Chili BOKK O, e e rarire e s s e T ey e e T s s swlvssiumensass 16,90
gebratenes Rindfleisch mit Tomaten,
Knoblauch, Chili, Ingwer, Honig und Gewdlrzen , bbg sauce

w14 fe) 4, Col {0 M ET o] 4 Toall (o1 1| Lo MRl o e o L A P A SRR s Kol e e 16,90
gebratenes Rindfleisch mit Sahne, Tomaten,
Knoblauch, Chili, Ingwer und Gewrzen

91 MONGO BaKKOTO  Frrs st drsiianss it cai st s o wis s v s a s s sk s T maanssnnars e hdeies 16,90
gebrc:fenes Rmdﬂe;sch Curry mit Mango,
Chili und Gewdrzen

CF e o] e o I e | d B B e s et e A P e e L P P SO PR S USh 10 o P eSO 16,90
Rindfleisch mit verschfedenem Gemdase in Rotar Currysauce

93.Bakkara Saag............. ol e o e 1 T A O i B e A 16,90
Rindfleisch in einem schmackhaftenSpinatcurry aus
Iwiebeln, Knoblauch, Koriander und Chili

Zusatzstoffee: 1) Geschmacksverstdrker, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel,4) Phosphate, 5) Farbstoffe, 6) SiBungsmittel, 7) koffeinhaitig, 8) Phenylaninquelle
, 9) geschwarzt. Allergene: A) enthiltglutenhaltigesGetreide, B) enthéltMilcheinschlieRlichLaktose, C) enthaltEier, D) enthaltErdnisse, E) enthaltFisch
F) enthéltSchalenfriichte, G) enthiltLupi, H) enthéltKrebstiere, |) enthdlt Weichtiere, 1) enthaltSenf, Irrtimer und Anderungenvorbehalten.

Zum DekorierenunsererGerichteMandeln, Sahne- und Milchprodukte. BitteberiicksiigenSie dieses beieventulellenAllergien!




Spezialititen mit Fisek

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

e G AN Bl . e o . n ey o Trr oo L o o Xon s v s S nbm o snn s wh e AR E sk S B wa e Re wn exis .....17,90
gebratene Garnelen in einem Curry aus Tomaten,
Knoblauch, Chili, Ingwer und GewuUrzen, Paprika, Tomato, Mohran, Zweibeln

97.Jheenga Korma............ccvevveivninninenne R S A PP, (B T o s e o s ] 17,90
gebratene Garnelen in einem Kokosnuss-Curry'**
mit Tomaten, Knoblauch, Chili, Ingwer und Gewurzen

98.Jheenga Vindaloo®oder Fisch Vindaloo (Fischfilet), sehr scharf................. il e | 2590
gebratene Garnelen in einem Curry aus Tomaten,
Knoblauch, Chili, Ingwer und Gewurzen

99 Fsch Punjabi-Masala. ;oo iy vt i cins oo i Waitesssarsenssans R (e s Pt i1, 90
Fischfilet mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten
in pikanter Spezialsauce

B[00 Te e | [o =y o] B 30T Tt 1) oV e R S e o e o Lo N I 0 0 Lo o S I ) e o SN 17,90
mit Fischfilet und Garnelen mit Knoblauch,
Chili, Ingwer und Gewurzen

R RS [T a0 o B [T [ S BT B s A U TR S M L o i B S Y S £ e b 17,90
Garnelen in Kokosnuss-Sauce'*?, Chili, Ingwer und GewUrzen

ARy ST ara | 11 e B8 o | |11 o7 4 Pt P o e O L R I e R A R SR RS e riiisees 17,70
Garnelen mit verschiedenem Gemuse in roter Currysauce

Boryand

Gebratener Basmatireise mit Zwiebeln, Chashewnissen, Rosinen, Mandeln,
Gemiuse und exotischen Gewiurzen. Serviert mit Reita.

110.Chicken Birydni 2 ik HONRCHE RIS G i ot il iarinii s ainansanssdassonsassinssnsresenssnn 15,90

1R T (T e 0TI G A0 0y A Lo T e P S e e it S AR D N N e ..18,90

112.Vegetable Biryani'**' mit verschiedenem GEmMUSE.......ccvvuivererenirernerierseersneessnesseonsesens 14,90
g

113.Scampi Biryani' > mit GArnelen. ... eeereieiieeiieeineennnes e T it s e 17,90




Sfes Ende

118.Indische Karotten (Halwa)
mit Ghee, Milch, Honig,
Mandeln® und Cashewnussen”
4,50

119.Gulab Jamun
SUBe Milchbdallchen aus Milchpulver,
in Rosenwasser-Zuckersirup
4,50

120.Kardamom Kulfi
hausgemachtes indisches Milch-Eis
mit Kardamom auf Mangospiegel
4,50

121.Cinamon Kulfi
hausgemachtes indisches Milch-Eis
mit Zimt auf Mangospiegel
4,50

122.Indischer Milchreis
Plaumen und Mandeln®
4,50

123.Sweet Ploh Reis (vegan)
Reis mit Mandeln®, CashewnUssen”, Rosinen
und Rosenwasser-Zuckersirup
4,50

124.Mango Kulfi
Hausgemachtes indisches Milch-Eis
mit Mango auf Mango Pulp
4,50

125.Pistachian Kulfi
Hausgemachtes indisches Milch-Eis
mit Pistazien auf Mango spiegel
4,50




otk

Alkoholfreie Getrdanke

Gold 2 FaRtas . Sp e E Ol e, o e D rovess i 0215890 0,4
S iiieln e ol S]] A e S IR e e R SR S S It S 025122890 - 0,75
<3 EEYTal st Y N aS e g e (o) MRS A R S S S S e S e 25k eR e 075
et 0] 61l V(= g BT 6] | [ =1 Veie L S S e e e SO S IR e 0252390 0.4l
Leitung Wasser gehort nicht zu unserem Angebot. Viellen Dank fur inr Verstandnis
Safte / Nectar
Apfel, Orange,Rhabarber, Banane, Kirsche, Cranberry,
Kiba,:Mango, Guave-Maracuig liehee. ... i v iaia i 0; 2k 390 -4
Saftschorlen
............................................................................................. 0 21:53,90-5.0,.4]
Lassi
Indische Yoghurt Lassi's salziges Natur-Lassi mit Gewdurzen......... 0. 282490204
(0l gialers (o) o 210] 16 = St wtaeo b Ly L # e e e R A 0,22 4,90 -0
BIER
Nom:-Bass el nke i o i i aion s R s 3 A S wos 0.3k =450 0,5l
Schneider Hefeweizen hell, dunkel, alkoholfrei....................... 0,5l
FE £ £ (S0 = e A 8 P A ey e M Y LN e R et o 0.3k 4750 0,3l
KNG FISCREranNAISCRES BIBT /. &, 7 i ienm e o s v ittty 0,3l
Al OO SO i o L e e e i R L i 0.33l
Kaffee & Tee
O R e R s
Indischer-MoKka-mit: OQer ORI e G EWIITZE: - i il viiiais saiadid s tins v foi s inaaamin st o
ele =i o gt Tl 4 a0 o S e o o o e e il Py SO L e e i
Pe Ll okt It e M e R S o L i e A el e T ek L At s i
D I ) e e e e e e i o
BSOS SO ST s O A G e e e e i v s o
L e O e O o e e e
e et A AL ars = R A BN o O P R e S P A R
Fakiel (= Gl s (1 P G e e £ Tl e i L e S Ly S N
DIV ErS e e S I B O i itssas it ons

Ein zweiter Aufguss von gebrauchten Teebeuteln ist nicht erwiinscht!

Zusatzstoffe: 1) Geschmacksverstarker 2) Konservierungsstoffe 3) Antioxidationsmittel 4) Phosphate 5) Farbstoffe 6) StiRungsmittel 7) koffeinhaltig
8) Phenylalaninquelle 9) geschwarzt - Allergene: A) enthélt glutenhaltiges Getreide B) enthalt Milch einschlieRlich Laktose C) enthalt

Eier D) enthélt Erdnsse E) enthalt Fisch F) enthélt Schalenfriichte G) enthélt Lupin H) enthélt Krebstiere 1) enthélt Weichtiere J) enthélt Senf.

Alle Preise in Euro. Irrtimer und Schreibfehler vorbehalten.
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B A T T N i R e S UG RO S S e e 1 e 0,21 6,50
eWeiBer Burgunder aus der Pfalz (trocken)
eRiesling aus der Pfalz (halbtrocken)
sChardonnay aus Frankreich (trocken)

e R UL R g lel =] oh bl golel {o1h) e oo I RO o s AT e e XA U SRS S s o 0,2k <7.,50
G aS PrOSECCD it e e e s vy P T e o e oo 0, 115:3,90
VN IS G R R e et is s et sy R A e 0,215 5,50
15, 01| 7w [0 ¢ 15[ -) Spra Sn S o Tr Ay S AR o SRR QR S LU o o S D 021> 7,50
O N e ROIWEIN o i T R e T dle e b w R S48 b s e s DA R ERG i me e s and an 0,21 6,50

«Cabernet Sauvignon aus Chile (trocken)
eMerlot aus Chile (trocken)
eDornfelder aus der Pfalz (halbtrocken)
ePortugieser WeiBherbst (halbtrocken)

=SVl re Es TRCe (MO o o e s R e o s s win ok ot wm s s il D2« 7.50

Flaschenwein rot
.SimSalaBim" von Ellermann-Spiegel
aus der Pfalz, fruchtbetonter Rotwein mit Aromen von Kirsche und Johannisbeere.
Etwas Schokolade. Wunderbar trinkbar

0,75 - 27,50

Flaschenwein weil3
,.Merlot ist Weiss"von Christian Bamberger aus der Nahe.
Aus Roten Trauben, weill gekeltert und trocken

0.75 - 25,00

Grauburgunder
von Herrenberg-Honigsdckel
aus der Pfalz

1 Liter Flasche - 25,00

Primitivo di Puglia
Spitzen Rotwein aus Apulien von der Cantime die Puglia
0,250 °:25.00
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Long Island Ice Tea

Rum, Wodka, Gin, Tequila, Triple Sec., Zitronensaft und Cola

1= U [l O e e S el e i O e e Sl e e e 7,50
Tequila, Orangensaft, Grenadine
MOINO T L s e i o B i a8 oy BT S L e i L AR e N Pt o e s v 7,50
Bacardi weiBer Rum, Limette, Rohrzucker, Wasser und Minze
(odi1aTo 1 o [ Vor oottt T A B S L o A o s B e efon o it T S S e o e 7. 50
Havana club 3 anos, limette,cola
Hocttadl
[oT (1o i [ e e e T Ao e B Py G et e o] 7.50
Limette,Rohrzucker, Limejuice, Ginger Ale
MirgihColada. s S e e e o e L L R s Sl 7.50
Ananassaft,Kokossirup,Sahne
o e P R e o s B S e S S e 7.50
Maracujanektar, Orangensaft, Ananassaft,
Zitronensaft, Vanillesirup

SPIRZ A eIO) s e s T A e e R T i e 6,50

CAMPANE b e Bel i w3 e e e e il e SRl Ll C e e e e 6,50
Old MankRums 2 o s it s O gl 4,50 Bailys. 7o S sodnaiiminas s S e 2 0l 4,50
AVEFRS o B Bt e St e 2cl 4,50 Berlinerlufts: el Sas stk 2cl 4,50
Ramazatli= s e e e sl sy s s m st 2cl 4,50 Obstler Bergheim........ccccocvveeeviciiiecinas 2cl 4,50
FernetiBrancas: el rataniiasl sonieiamag] 4,50 BacardiWhite Rum-&iatinie b n =0 2el 4,50
GraPPae vt h st e el = el =rrd b eqUla e s T ek 2l 4,50

Single Malt .............
Cola Whiskey Cola.......ccccomieieriveeeieeeeeene

.................................. 2cl 7,50 lackibla Rl ele et et e e e e e s

2cl 7,50 ChivdsiRagal feete st et s ol




Expentisen Weine von Puré Paré

Grauburgunder, Ungstein, Pralz (4) :
Feine Steinobstnoten, mit weicher und harmonischerSaure.
Passt sehr schénzuCurrys und Gerichten mit Gemitse, sowiezuHihnchen und

Lamm.

% %k %k

X-Wein Weiss, Pfalz (4) :
Eine herrliche Cuvée aus Riesling und Sauvignon Blanc.
SchonesSlisse-Saure Spiel, feinherbund fruchtig.

\\ Passtzuleichten, aberauchzu scharfen Speisen.
%k % %k
-7 X-Wein Rosé, Pfalz (4) :

BetorendelohannisbeerenAromatik, animierendsiffig.

Passtzu (fast) allem.
* %k %k

MERLOT-IST-WEISS,
Christian Bamberger, Nahe (4) :
Ein Blanc de Noir aus der roten Merlot Traube Weiss gekeltert.

Kategorie: “Lieblings-Wein”.
Weich und rund,trotzdemspannendund mineralischerfrischend,
ein super Weisswein.

Der vielleicht Beste Blanc de Noir aus Deutschland!?
* %k %k

Primitivo Vela Blu, Apulien, Italien (4) :

,,Bella Italia“,endlich ein richtigguter Primitivo, verlangt schnell nach dem 2.ten Schluck,
so unglaublichverfiihrerisch.

Ein Speisen,,Allrounder®.

Montes Merlot Reserva, Chile (4) : .
Dunkle Pflaumen und Waldbeeren.Gewlirze. ‘

Sehr weich und trotzdemdruckvoll.
Wie gemacht fir die Indische Kiiche. - /
Dieser Rotweinwird Sie begeistern. \

Price 25 € -

www.wein-quartier.de




Timing
Mon 17.00 bis 22
D1 - Sonn
Mittag 11.30 bis 14.30
Abends 17.00 bis 22.00




Restaurant Puri Puri

Angelburger str 22 24937 Flensburg
www.puripuri-flensburg.de




